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Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Ogrencilere 6grenim ve is hayatlarinda kendilerine gerekli olacak temel Japoncayi 6gretmek ve kendilerini Japonca ifade edebilmelerini saglamaktir.

Dersin icerigi

Temel seviye Japonca dilbilgisi ile birlikte dinleme-anlama ve konusma becerilerinin 6gretimini icerir. Kendini tanitma ve tanisma ile ilgili cimle kurmayi, aitlik ve aile
kavramlarini icerir. Saat ve giin kavramlari ile birlikte genis ve gelecek zamanl ciimleler kurmayi icerir.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar
Minna no Nihongo, irodori, Marugoto

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yontemleri

Konu anlatimi, soru cevap, diyaloglar, dinleme alistirmalari, metin okuma

Ders igin Onerilen Diger Hususlar

Anlatma, Tartisma Yontemi, Soru-Cevap
Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilan
Sinem Has

Dersin Verilisi

Yz ylze

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Ogr. Gér. Sinem Has

Program Ciktisi

1. Tanisma ve kendini tanitmayi égrenir.

2. Gunluk yasamda yer alan basit konulari ifade edebilmeyi 6grenir.

3. Temel dlizeyde gramer yapilarini 6grenir.

Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri

1 1.Unite Minna no Nihongo kitabindaki
kaiwa bolimundeki diyaloglar
dinlenmeli ve daha sonra
canlandiriimalidir. Ahstirmalar kismi
yapilmalidir.

2 2.Unitedeki kelimeler gdzden
gecirilmeli ve alistirmalar kismi
yapilmalidir.

3 3.lnitedeki kaiwa kismi
canlandiriimalidir. Dinleme kisimlari
dinlenmelidir.

4 4.nitedeki kelimeler gdzden
gecirilmelidir.

5 5.0nitedeki dinleme kisimlari
dinlenmelidir.

6 6.Unitedeki kelimelerin gézden
gecirilerek dinleme kisimlarinin
dinlenmesi gerekir.

Laboratuvar

Selamlasma kaliplari,
kendini tanitma climleleri
ve soru ciimlesi olusturma

isaret zamiri ve isaret sifati
iceren cimle kahplari
olusturarak iyelik ekinin
ogrenilmesi.

Nerede soru ctimleleri
olusturma ve yer belirleyici
sozcikler kullanarak climle
kaliplarinin 6grenilmesi.

Rakamlarin ve saatlerin
ogrenilmesi.

Genis zaman, gelecek
zaman ve gecmis zamanla
ilgili cimle yapilarinin
olusturulmasi.

Teklif cimleleri ve -de
edatinin égrenilmesi.

Ogretim
Metodlan
Anlatma,
tartisma
yo6ntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
tartisma
yoéntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
tartisma
yéntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
tartisma
yoéntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
tartisma
yoéntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
tartisma
yoéntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Teorik

Selamlagma kaliplar,
kendini tanitma ctimleleri
ve soru cimlesi olusturma

isaret zamiri ve isaret sifati
iceren climle kaliplari
olusturarak iyelik ekinin
ogrenilmesi.

Nerede soru ctimleleri
olusturma ve yer belirleyici
sozcikler kullanarak ctimle
kaliplarinin 6grenilmesi.

Rakamlarin ve saatlerin
ogrenilmesi.

Genis zaman, gelecek
zaman ve ge¢mis zamanla
ilgili cimle yapilarinin
olusturulmasi.

Teklif cimleleri ve -de
edatinin &grenilmesi.

Uygulama

Selamlasma kaliplari,
kendini tanitma ctimleleri
ve soru cimlesi olusturma

isaret zamiri ve isaret sifati
iceren cimle kaliplari
olusturarak iyelik ekinin
ogrenilmesi.

Nerede soru ctimleleri
olusturma ve yer belirleyici
sozcikler kullanarak ciimle
kaliplarinin 6grenilmesi.

Rakamlarin ve saatlerin
ogrenilmesi.

Genis zaman, gelecek
zaman ve ge¢mis zamanla
ilgili ciimle yapilarinin
olusturulmasi.

Teklif cimleleri ve -de
edatinin 6grenilmesi.



Sira Hazirlik Bilgileri
7 Genel tekrar yapilmalidir.

8 Arasinav

9 Sifatlarin anlamlari 6grenilmelidir.

10 9.Unitedeki dinleme kisimlari
dinlenerek kelimeler gézden

gecirilmelidir.

11 10.Unitedeki kaiwa kisminin
dinlenmesi ve diyaloglarin

canlandiriimasi gerekir.

12 Sayag sistemindeki ekler gézden

gecirilmelidir.

13 12.0nitedeki dinleme kisimlari

dinlenmelidir.

14 13.0nitedeki dinleme kisimlari

dinlenmelidir.

15 Genel tekrar

16 Final Sinavi

is Yukleri

Aktiviteler

Vize

Final

Uygulama / Pratik

Ara Sinav Hazirhk

Final Sinavi Hazirlik

Odev

Ders Sonrasi Bireysel Calisma

Ders Oncesi Bireysel Calisma

Degerlendirme

Aktiviteler
Ara Sinav

Final

Ogretim
Metodlan

Laboratuvar
Genel tekrar
Ara sinav

Sifatlarin 6grenilmesi ve

iceren cimle yapilarinin
olusturulmasi.

Anlamak, sevmek,

ve zarflar

Var olmak fiilleri

Genel tekrar
Ara sinav

Anlatma,

sifat ya da sifat tamlamasi  tartisma
yontemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
yetenekli olmak fiilleri ile  tartisma
olusturulan cimle yapilari  yéntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

Anlatma,
tartisma
yontemi, soru-

cevap, diyalog

canlandirma

Sayag sistemi

Anlatma,
tartisma
yéntemi, soru-

cevap, diyalog

canlandirma

Sifatlar ile ilgili ge¢mis

ve Ustlnlik dereceleri

istek bildiren ciimle
yapilarinin 6grenilmesi

Anlatma,
zamanli cimle olusturma  tartisma

ve sifatlarda karsilastirma  ydntemi, soru-
cevap, diyalog
canlandirma

13.0nitedeki
dinleme
kisimlari

dinlenmelidir.

Genel tekrar

Anlatma,
tartisma
yontemi, soru-

cevap, diyalog

canlandirma

Final Sinavi

Agirhgi (%)

40,00
60,00

Final Sinavi

Sayisi

a A W =

NN

Teorik
Genel tekrar
Ara sinav

Sifatlarin 6grenilmesi ve
sifat ya da sifat tamlamasi
iceren climle yapilarinin
olusturulmasi.

Anlamak, sevmek, yetenekli
olmak fiilleri ile olusturulan
ctimle yapilari ve zarflar

Var olmak fiilleri

Sayag sistemi

Sifatlar ile ilgili ge¢mis
zamanli ciimle olusturma
ve sifatlarda karsilastirma
ve Ustlnllk dereceleri

istek bildiren ciimle
yapilarinin 6grenilmesi

Genel tekrar

Final Sinavi

1,00
1,00
14,00
1,00
1,00
7,00
7,00
14,00

Uygulama
Genel tekrar
Ara sinav

Sifatlarin 6grenilmesi ve
sifat ya da sifat tamlamasi
iceren cimle yapilarinin
olusturulmasi.

Anlamak, sevmek, yetenekli
olmak fiilleri ile olusturulan
cimle yapilari ve zarflar

Var olmak fiilleri

Sayag sistemi

Sifatlar ile ilgili ge¢mis
zamanli ciimle olusturma
ve sifatlarda karsilastirma
ve Ustlinllk dereceleri

istek bildiren ciimle

yapilarinin 6grenilmesi

Genel tekrar

Final Sinavi

Siiresi (saat)



Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri Bslimii / ASCILIK X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C. PC. PC. PC. PC. PG PC. PG PC. PG PG PC PG PG PC PC PG PC PG PG PC PG
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22

é.c. 1 1 1

P.C. 1: Yiyecek icecek sektord ile ilgili temel kavramlari tanimlar.
P.G.2: VYiyecek icecek isletmeciligi alanindaki yasal diizenlemeler ve mesleki standartlari bilir.
P.C.3: VYiyecek icecek isletmelerinin etkilendigi ic ve dis cevresel faktérleri bilir.
P.C.4: Yiyecek icecek ve asgilik hizmetlerinin verildigi isletmelerin organizasyon yapisini ve isleyisini bilir ve uyum saglar.
P.C.5: Enaz bir yabana dili, Avrupa Dil Portféyi A2 diizeyinde bilir.
P.C. 6: Okulda ve staj calismalarinda edindigi teorik ve pratik bilgileri sektérde rahatlikla uygular.
P.C.7: Yiyecek icecek ve ascilik hizmetleri sektériinde kullanilan bilgisayar otomasyon sistemlerinin nasil ¢alistigini bilir ve bu sistemleri kullanir.
P.C. 8: Okulda ve staj calismalarinda edindigi yabanci dil bilgisini sektorde kullanir.
P.C.9: Edindigi teorik ve pratik deneyimle, sektorde karsilastigr sorunlari analiz eder ve ¢oziim Uretir.
P.C. 10: iletisim giicii yiiksektir ve ekip calismasina uyum saglar.
P.C. 11: Astlar ve Ustleriyle etkili ve saglikli iletisim kurar.
P.C. 12: s yodunlugu, stres ve baski altinda calisabilme yetenegine sahiptir.

P.C. 13 : Yiyecek icecek isletmelerinde yapilan menu planlama, gida tretimi, mutfak hizmetleri yonetimi, servis hizmetleri uygulamalarini bilir ve bu
uygulamalarda aktif gorev alir.

P.C. 14: Ziyafet ve toplu yiyecek icecek organizasyonlarinin prosedirlerini bilir ve bu organizasyonlarda ekip elemani olarak gérev alir.
P.C. 15:  Yemek pisirme teknikleri, mutfak teknikleri, menu planlama islemlerini bilir ve uygular.

P.C. 16: Catering organizasyonlarinda ekip elemani olarak takim calismasina katilir.

P.C. 17 :  Birlikte calistigi arkadaslarina yardim eder ve astlarini stirekli egiterek gelismelerini saglar.

P.C. 18: Ustlerine karsi saygilidir ve onlardan aldigi gérevleri eksiksiz yerine getirerek, kriz anlarinda kendi ¢cézimiinii kendisi Gretir.
P.C. 19: Gorevi ile ilgili rapor hazirlar ve Ustlerine sunar.

P.C.20: Olagandisi durumlarda kendi gorevi disinda kalan gérevleri de yerine getirerek calisma arkadaslarina yardim eder.

P.C. 21: Ulusal ve etik degerlere bagldir, yaptigi calismalarda bu degerlere 6zen gosterir.

P.C. 22: Meslegi ile ilgili yenilikleri stirekli takip eder ve kendini strekli gelistirir.

0.C.1:  Tanisma ve kendini tanitmayi dgrenir.

0.C.2: Ginlik yasamda yer alan basit konulari ifade edebilmeyi 6grenir.

0.C.3: Temel diizeyde gramer yapilarini 6grenir.
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